
     令和 5 年度   ⾷品衛⽣委員会活動報告 
1， 令和 5 年度 ⾷品衛⽣委員会活動内容 
第 1 回：年間計画（現場巡回・勉強会・予算について）【オンライン会議】 
第 2 回：現場巡回時の項⽬について⾒直し・職員向け勉強会（内容検討）【オンライン会議】 
第３回：第 1 回ホシザキ（外部：職員向け勉強会）各事業所にて WEB 講習実施 
第 4 回：利⽤者勉強会について（⼿洗い、⼿袋脱着、チェッカー使⽤） 
第 5 回：利⽤者勉強会実施（各事業所にて）衛⽣診断結果について検討（丸岡分） 
第６回：福井事業所備品管理について（各事業所への移設の検討） 
        第 2 回利⽤者向け勉強会 各事業所にて実施 
第７回：業者（ホシザキ様）衛⽣診断結果について検討（おくえつ・丸岡） 
    利⽤者向け勉強会振り返り 
第 8 回：ホシザキ衛⽣診断結果について検討（若狭事業所） 
第 9 回：ホシザキ衛⽣診断結果について検討（丹南事業所） 
第 10 回：各事業所衛⽣診断報告の報告⽅法について検討（様式等検討） 
第 11 回：来年度予算案から（各機器の購⼊他、使⽤⽤途等検討） 
2， 各事業所の改善報告について 
・ホシザキ様・アルプ様による指摘件数と改善率 
●若狭事業所   …ベーカリー・厨房  

指摘件数 29 件  24 件改善   改善率 82％ 
●丸岡南中事業所 …セントラル・サテライト・⻘年の家 
          指摘件数 21 件  17 件改善   改善率 80％ 
●丹南事業所   …指摘件数 6 件  4 件改善済   改善率 66％ 
●おくえつ事業所 …指摘件数 11 件  7 件改善済   改善率 63％ 
 
3， 勉強会について 
第 1 回：職員向け衛⽣講習会（ホシザキにて、オンライン講習）6/17（⼟）実施 
 内容（HACCP のおさらい、⼀般衛⽣管理の重要性、調理現場での衛⽣管理の実施と対策、洗剤・除菌
剤の使い分け、⼿洗い、⼿袋着⽤について） 
第 2 回：利⽤者向け勉強会（当職員による講習会）9 ⽉に各事業所にて実施 
内容（⼿洗い、⼿袋脱着について『モニター画像にて説明』⼿洗いチェッカー使⽤） 
第 1 回の職員向け勉強会については、知らない事も知れた、気を付けていきたいなどの感想を頂くことが
できた。HACCP の⼤事さを改める事もできた。 
 
4，各事業所の振り返り 
若狭………今年度は業者の⽅にプロの視点で各事業所の現場の衛⽣診断をしていただきました。それによ

り衛⽣管理に付いての視点が広がったように思います。限られた⼈員と利⽤者メンバーですが、
効率よく衛⽣管理が出来るように働きかけをしていきたいと思います。 

丸岡南中…各事業所の衛⽣管理及び機械設備のメンテなどを、専⾨業者で点検して頂いた事で、普段気付
けない事が知れた事は良かった。早期改善が出来た事も多くあったが、次年度に向けて勉強会
など通じ、より強化した衛⽣管理をし、維持できるようにしていきたいと思います。 

丹南………⾷品衛⽣の講習など受けることで出来ていると思っていたことが出来ていなかったり、正しい
と思っていることが間違っていたり、⾷品衛⽣について深く考えることができ事業所内の衛⽣
管理について⾒直すこともできました。 

おくえつ…課題の提出が遅れて皆様に迷惑をかけました。衛⽣診断は改めて取り組むきっかけとなりまし
た。また他の委員の課題に向き合う姿勢を参考に来年度も取り組んでいきたいです。 

 
5，委員の紹介 
委員⻑  古⾕ 美咲（若狭）   栄養⼠  
副委員⻑ 松村 瑠美（丸岡南中） 管理栄養⼠ 
     藤⽥ 和奈（丹南） 栄養⼠・製菓衛⽣⼠ 

    ⼭本 勝樹（丸岡）   調理師 
    前川 輝美（おくえつ） 調理師 

                         【勉強会の様⼦】  【⼿洗いチェッカーの活⽤】 


